О работе в теплице в 2011-2012 учебном году.                                              

    Большое учебно-воспитательное значение эксперимента в обучении естественным наукам. Особенно велика его роль в преподавании биологии. К.А. Тимирязев отмечал: « Люди, научившиеся … наблюдениям и опытам, приобретают способность сами ставить вопросы и получать на них фактические ответы, оказываясь на более высоком умственном и нравственном уровне в сравнении с теми, кто такой школы не проделал.

    Тематика учебных опытов определяется содержанием изучаемого материала или программой. Многие опыты и виды работ проделываются во время учебного времени, но есть такие, которые необходимо проводить в летнее время. Для этой цели создана теплица и учебно-опытный участок.

    Цели и задачи:

1. Улучшение трудового воспитания, обучения и профессиональной ориентации учащихся.

2. Повышение качества знаний учащихся через работу в теплице и учебно-опытном участке.

3. Знакомство с методами приложения наук в практической деятельности.

4. Развитие познавательного интереса и совершенствование практических умений и навыков.

Теплица (защищённый грунт) создаётся для выращивания овощных и цветочно-декоративных растений, рассады, размножения плодово-ягодных и декоративных растений. Но наша теплица не приспособлена для функционального использования в зимнее время, поэтому мы её используем только в весенне-летний период.

   В теплице выращиваем рассаду овощных культур, таких как:

1. Томаты разных сортов;

2. Капусту раннюю и среднепоздних сортов;

3. Перец сладкий и острый;

4. Баклажаны;

5. Цветочно-декоративные растения, которыми украшаются клумбы и газоны на школьном дворе.

  Часть рассады, в июне месяце, высаживаем в открытый грунт        (томаты, капусту, перец сладкий), а часть реализуем населению и по предварительным заявкам по ценам ниже рыночных.

 Средства, вырученные от продажи рассады, идут на приобретение посевного материала, инструментария, поощрения учащихся.

    На учебно-опытном участке есть производственный отдел, на котором выращиваем картофель, огурцы, морковь, свёклу, зелень петрушки и укропа. Осенью овощи  используются  для питания учащихся в школьной столовой, как в свежем виде, так и консервированном (помидоры, огурцы, квашеная капуста).  Использование овощей, выращенных на участке, позволяют снизить обеды в столовой (20 рублей в день).

    Во время работы в теплице (апрель – май месяц)  учащиеся проходят инструктаж по технике безопасности, расписываются в журнале по ТБ.

 В теплице имеется уголок по ТБ.

     В теплице учащиеся работают во время уроков трудового обучения и уроков биологии. Учащиеся начальных классов учатся высаживать и выращивать растения овощных и цветочно-декоративных растений, заготавливают черенки и высаживают их в почву. В 6 классе они выращивают рассаду овощных и цветочно-декоративных растений, пикируют, наблюдают за весенними явлениями в жизни растений, изучают приспособленность растений к среде обитания. В 7 классе учащиеся ведут наблюдения за фенологическими изменениями в жизни растений разных семейств, высаживают и ухаживают за многолетними растениями, а в осенний период  убирают урожай и закладывают на хранение. Учащиеся старших классов,  изучая тему: «Искусственный отбор – как основная причина многообразия сортов растений», при работе в теплице осуществляют подбор тех сортов растений, которые можно выращивать  на нашем учебно-опытном участке. Осенью они помогают в уборке урожая и закладке его на хранение.  Во время работы в теплице учитель биологии и трудового обучения знакомит с техникой безопасности при работе с различными инструментами и ведёт специальный журнал по ТБ. 

Примерная схема реализации рассады по годам:

	Год
	Что реализовано
	На какую сумму

	2006 год
	Томаты 

Капуста

Перец

Баклажаны
	  1000 рублей

	2007 год
	Томаты

Капуста

Перец

Баклажаны
	  5000 рублей

	2008 год
	Томаты 

Капуста 

Перец 

Баклажаны 
	 10000 рублей

	2009 год
	Томаты 

Капуста 

Перец 

Баклажаны
	 5000 рублей

	2010 год
	Томаты 

Капуста 

Перец 

Баклажаны
	7000 рублей

	2011 год
	Томаты 

Капуста 

Перец 

Баклажаны
	8000 рублей 

	2012 год
	Томаты 

Капуста 

Перец 

Баклажаны
	6500 рублей


	Овощи
	2006 г.

(кг)
	2007г.

  (кг)
	2008г.

(кг)
	2009.г

(кг)
	2010г.

(кг)
	2011г.
(кг)
	2012г. (кг)

	Картофель
	2500
	2000 
	2000 
	1500
	2000
	500
	2000

	Капуста
	1100
	468   
	1500
	2500
	500
	100
	1000

	Томат
	50
	177   
	150
	100
	50
	40
	70

	Огурцы
	100
	40     
	60
	70
	50
	40
	60

	Морковь
	70
	100   
	50
	60
	20
	20
	30

	Свёкла 
	50
	50     
	100
	80
	40
	80
	300


 Схема заготовки и закладки готовой продукции на год в школьную столовую

Мастер производственного обучения: А.С. Деревянкина.
 











